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２０１３年７月２９日

ミニストップ株式会社

(証券コード ９９４６)各 位
程よい甘さとさっぱりとした味わいがさわやか！

旬を楽しむ！「白桃ヨーグルトパフェ」新発売

ミニストップ株式会社（本部：千葉県千葉市 代表取締役社長：宮下 直行）は､２０１３年７月３０日（火）より、

国内のミニストップ店舗（２０１３年６月末現在：２，２１０店）において「白桃ヨーグルトパフェ（２９８円）」を発売

いたします。 （※現在、先行販売中の店舗がございます。）

旬のフルーツである「白桃」を使用した、ミニストップで初めての組み合わせとなる「白桃」×「ヨーグルト」の

パフェです。白桃の果肉を程よい甘さと食感になるまで煮詰め、果肉本来の甘さと香りを逃がさないようミニ

ストップのパフェ専用の工程で製造しています。ヨーグルトには生乳を使用しており、注目のビフィズス菌

「LKM512」が含まれています。

白桃の甘みとヨーグルトの酸味、素材本来のやさしい味わいが自慢のソフトクリームバニラのバランスが

絶妙です。後味もさっぱりと、盛夏を迎える季節におすすめのパフェです。レジにて、ご注文ください。

【商品概要】

■商品名 ： 白桃ヨーグルトパフェ

■価格 ： ２９８円 （税込み）

■販売地区 ： 全国

■商品特徴 ：

白桃の果肉を煮詰め、上品な甘さと柔らかな口当たりに
仕上げました。ヨーグルトのほのかな酸味とさっぱりとした
味わいが白桃本来の甘みに重なり、さわやかな味わいが
口の中で広がります。

※

程よい甘さとさわやかさで、気温が
高い時期にもさっぱりとお召し上が
りいただける、おすすめのスイーツ
です。

数量限定にて発売いたします。

ビフィズス菌「ＬＫＭ５１２」
数あるプロバイオティクスのなかでも、「ＬＫＭ５１２」は胃酸でダメージを受けずに
腸まで到達する能力が高く、さらに大腸で増殖するという特徴があります。


