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２０２２年１月３１日

ミニストップ株式会社

(証券コード ９９４６)

ミニストップは、「味覚の魔術師」と名高いショコラティエ、土屋公二シェフ監修のスイーツ（全４品）を、国内のミニストップ店

舗にて発売します。

第１弾は２品を２０２２年２月１日（火）に発売、第２弾は２品を２０２２年２月８日（火）に発売します。

多くの地域において“まん延防止”で迎えるバレンタインに、ミニストップで手軽にお買い求めいただける専門店品質のスイ

ーツを、土屋シェフ監修の下開発いたしました。コンビニのチルドスイーツ監修は、ミニストップが初となる土屋シェフの世界

をお楽しみください。

各 位

【商品情報】 第１弾：２月１日（火）発売 発売地区： 全国（２０２１年１２月末現在：１,９４５店）

●商品名：テオブロマ土屋公二シェフ監修

５層仕立てのナッツ＆ショコラ

●本体価格： ２９７円（税込：３２０円）※

●商品特長：

土屋シェフ厳選のチョコレート原料を使用。

濃厚チョコソースとガナッシュ入りクリームに、チョコと相性の

良いヘーゼルナッツ、アーモンドを合わせた５層仕立てのス

イーツです。

日本が世界に誇るショコラティエのバレンタインご褒美スイーツ♥

第１弾 ２/１（火） 発売 第２弾 ２／８（火）発売

＜土屋公二シェフについて＞

「ミスターカカオ」の異名でも知られる、チョコレート専門店「テオブロマ」の土屋公二氏は、サロン
デュ ショコラ パリにおいてCCC（フランスのチョコレート品評会）で外国人部門最優秀味覚賞（２０１
５年）、世界のベストショコラティエ1００人に選出（２０１９年）されるなど、名実ともに日本を代表する
ショコラティエです。渋谷区富ヶ谷の本店の他、３店の専門店を展開しています。

＜開発担当者コメント＞

２０２２年のバレンタインは、自分へのご褒美として、またコロナ下でなかなか専門店へ行けない
中で、専門店の本格的なチョコレートスイーツをミニストップからお届けし、少しでもＨＡＰＰＹな気持
ちになれたらと思い、今回土屋シェフへ監修をお願いしました。
チョコレートを主役とした、異なる４つの組み合わせとバランスにこだわっています。
こだわりのつまった４品のチョコレートスイーツを是非お楽しみください！
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●商品名：テオブロマ土屋公二シェフ監修

ビターカカオのザッハトルテ

●本体価格： ３２０円（税込：３４５円）※

●商品特長：

土屋シェフ厳選のチョコレート原料を使用。

濃厚チョコソースとチョコスフレ生地に、ココアスポンジとあん

ずジャムを合わせた、濃厚で本格的な味わいのザッハトルテ

です。

【商品情報】 第２弾：２月８日（火）発売 発売地区： 全国（２０２１年１２月末現在：１,９４５店）

●商品名：テオブロマ土屋公二シェフ監修

ピスタチオショコラタルト

●本体価格： ２１２円（税込：２２８円）※

●商品特長：

土屋シェフ厳選のチョコレート原料を使用。

濃厚でビターなチョコレートが、ピスタチオを引き立てる２層

仕立てのタルトです。色鮮やかなピスタチオチョコの生地と、

ビターなチョコの味わいをお楽しみください。
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※ 税込価格は、お持ち帰り時に適用される軽減税率８％にて表示しております。

イートインスペースで飲食される場合は標準税率１０％が適用されます。

●商品名：テオブロマ土屋公二シェフ監修

とろけるフォンダンショコラ

●本体価格： ２６０円（税込：２８０円）※

●商品特長：

土屋シェフ厳選のチョコレート原料を使用。

濃厚なチョコガナッシュと、ガトーショコラ生地で仕立てました。

温めて、とろ～りとろける、ふわとろフォンダンショコラに。

冷やして、ぎゅっと濃厚なガトーショコラに。

異なる二通りのおいしさをお楽しみいただけます。

販売中の「ショコラいちごソフト」とともに、ミニストップでHAPPYなバレンタイン商品をお楽しみください！


