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ミニストップ株式会社は、夏に向かっていく時期に合わせ、名古屋名物「赤から」（株式会社甲羅）の監修商品、「ずっしり！

赤からミックス弁当（税込：６００．４８円）※」 、「旨辛焼うどん（税込：４９６．８０円）※」、 「蒸し鶏と胡瓜のサラダ（税込：３４８

．８４円）※」、「冷しつけ麺（税込：５３７．８４円）※」、 「赤から炒飯おむすび（税込：１４０．４０円）※」、「チキンステーキ（税込

：３９８．５２円）※」 の計６品を、６月１４日（火）から発売します。

ミニストップは今後も、おうち時間の充実と楽しさをご提供する商品を開発・発売してまいります。

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ

※税込価格は、お持ち帰り時に適用される軽減税率８％にて表示しております。

イートインスペースで飲食される場合は標準税率１０％が適用されます。

あの味がミニストップで味わえます！！

「ずっしり！赤からミックス弁当」

「旨辛焼うどん」、「冷しつけ麺」

画像はイメージです。

２０２２年６月１３日

ミニストップ株式会社

（コード番号９９４６ 東証プライム）

【ご参考】赤からについて

株式会社甲羅（本社所在地：愛知県豊橋市 代表取締役社長：鈴木雅貴）が展開する

『赤から』は愛知・名古屋に本店をかまえる名古屋発祥の人気飲食チェーンです。

２００３年に１号店がオープンし、全国に２５０店舗以上展開しています。

「赤から鍋」が看板メニューで、味噌やとうがらしを秘伝の数種のスパイスで調合した

甘辛いスープが特徴です。やみつきになる辛さが人気です。

●商品名： ずっしり！赤からミックス弁当

●本体価格： ５５６円（税込：６００．４８円）※

●発売日： ２０２２年６月１４日（火）

●発売地区： 全国（２０２２年５月末現在：１，９０４店）

●商品特長：

・海老フライや唐揚げ、コロッケ、ハンバーグといったおかずをたっぷりと

盛り付け、海老フライとコロッケには赤からのタレを使用したオリジナル

ソースをからめました。塩ごはんの上には唐辛子をトッピングし、旨味と

辛味を存分に味わえる商品です。

【商品情報】



ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ

※税込価格は、お持ち帰り時に適用される軽減税率８％にて表示しております。

イートインスペースで飲食される場合は標準税率１０％が適用されます。

●商品名： 旨辛焼うどん

●本体価格： ４６０円（税込：４９６．８０円）※

●発売日： ２０２２年６月１４日（火）

●発売地区： 全国（２０２２年５月末現在：１，９０４店）

●商品特長：

・赤から鍋の特徴の、コクのあるピリッとした辛さを焼うどんで再現しました。

隠し味の牡蠣醤油が風味を上げています。赤から鍋のイメージの豚肉、

野菜炒め（キャベツ、人参、もやし）、にらをトッピングしました。

２０２２年６月１３日

ミニストップ株式会社

（コード番号９９４６ 東証プライム）

【商品情報】

●商品名： 冷しつけ麺

●本体価格： ４９８円（税込：５３７．８４円）※

●発売日： ２０２２年６月１４日（火）

●発売地区： 全国（２０２２年５月末現在：１，９０４店）

●商品特長：

・「赤から」、特長の甘辛いスープで固めの中太中華麺を

食べる商品です

画像はイメージです。

●商品名： 赤から炒飯おむすび

●本体価格： １３０円（税込：１４０．４０円）※

●発売日： ２０２２年６月１４日（火）

●発売地区： 全国（２０２２年５月末現在：１，９０４店）

●商品特長：

・唐辛子を使用し、インパクトのある辛さを実現。ラードを加え、

コクも味わえる商品です。



ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ

【商品情報】

●商品名： チキンステーキ

●本体価格： ３６９円（税込：３９８．５２円）※

●発売日： ２０２２年６月１４日（火）

●発売地区： 全国（２０２２年５月末現在：１，９０４店）

●商品特長：

・鶏もも肉を調味料で漬け込み、こんがり焼き上げました

・上掛けのタレは、調味料に味噌や唐辛子を加え、コクと旨味のある

甘辛味に仕上げました。

※税込価格は、お持ち帰り時に適用される軽減税率８％にて表示しております。

イートインスペースで飲食される場合は標準税率１０％が適用されます。

２０２２年６月１３日

ミニストップ株式会社

（コード番号９９４６ 東証プライム）

画像はイメージです。

●商品名： 蒸し鶏と胡瓜のサラダ

●本体価格： ３２３円（税込：３４８．８４円）※

●発売日： ２０２２年６月１４日（火）

●発売地区： 全国（２０２２年５月末現在：１，９０４店）

●商品特長：

・調味料にアップルビネガーを加えた甘辛でフルーティなドレッシングが

特徴のサラダです。別添のマヨネーズで味をまろやかにできます。

蒸し鶏に唐辛子をトッピングし香りと辛さを出しました。


