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ミニストップは、東京都江戸川区船堀のラーメン専門店「大島」店主、大島剛史氏が

監修したラーメン、「大島監修味噌󠄀ラーメン」(税込価格６４５．８４円）を２０２２年９月２０日

（火）より国内のミニストップ店舗にて発売します。

「大島」の特長である味噌󠄀を主原料として、味噌󠄀のコクと豚骨の旨み、にんにく・生姜の

風味が効いた濃厚スープがポイントです。

ミニストップは今後も、おうち時間の充実と楽しさをご提供する商品を開発・発売して

まいります。
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あの名店の味、ミニストップで味わえます！！

「大島」店主 大島 剛史氏、監修

画像はイメージです。

２０２２年９月１９日

ミニストップ株式会社

（コード番号９９４６ 東証プライム）

【ご参考】大島について

札幌味噌󠄀ラーメンの名店「すみれ」で１２年修行し、２０１３年に開店。太めでやや縮れたモチモチ食感

の麺が特長。動物系と野菜をベースに、にんにくや生姜などを効かせた、味噌󠄀の風味が強めの進化

系札幌味噌󠄀ラーメンのお店。

※税込価格は、お持ち帰り時に適用される軽減税率８％にて表示しております。

イートインスペースで飲食される場合は標準税率１０％が適用されます。

●商品名： 大島監修味噌󠄀ラーメン

●本体価格： ５９８円（税込：６４５．８４円）※

●発売日： ２０２２年９月２０日（火）

●発売地区： 全国（２０２２年８月末現在：１，９０６店）

●商品特長：

・味噌󠄀のコクと豚骨の旨み、にんにく・生姜の風味が効いた濃厚スープ。

・スープのトロミ、細切りメンマ、ダイスチャーシュー、もやし、

おろし生姜をのせ、 お店の味に近づけました。

【商品情報】


