
ミニストップは、カカオ収穫後６０日以内に仕立てたチョコレート「６０ＤＡＹＳチョコレート」を使用した「とろけるフォンダンシ

ョコラ」（税込３７５．８４円）を、２０２２年１１月１１日（金）より、国内のミニストップ店舗にて発売します。「とろけるフォンダン

ショコラ」は、温かくとろけるフォンダンショコラと、冷たいソフトクリームバニラの「温冷」を楽しむ、ミニストップならではのス

イーツです。今年は、「６０DAYSチョコレート」を使用し、今まで味わえなかったカカオアロマをお楽しみいただけます。
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各 位

●商品名： とろけるフォンダンショコラ

●本体価格： ３４８円 （税込：３７５．８４円）※

●発売日： ２０２２年１１月１１日（金）

●発売地区： 全国（２０２２年１０月末現在：１,８８９店）

●エネルギー ：３７０ｋｃａｌ

●商品特長： ガナッシュ（中のソース部分）に「６０DAYSチョコレー

ト」を入れることで、今までにないフレッシュな美味しさに仕上げまし

た。温かくとろけるフォンダンショコラと、冷たいソフトクリームバニラ

の「温冷」を楽しむ、ミニストップならではのスイーツです。

※ 税込価格は、お持ち帰り時に適用される軽減税率８％にて表示しております。

イートインスペースで飲食される場合は標準税率１０％が適用されます。
単品で購入した場合、税込価格の小数点以下は切り捨てになります。

「６０ＤＡＹＳチョコレート」使用 カカオアロマ香るとろけるショコラ

１１月１１日（金）発売

【商品情報】

２０２２年１１月１０日

ミニストップ株式会社

（コード番号９９４６ 東証プライム）
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【販売中の商品ラインナップ】

カカオは、実は生鮮食品です。収穫した瞬間から劣化が始まり、加工した瞬間から酸化が始まります。収穫からチョコレ
ートになるまで、短ければ短い程、カカオが持つ本来のアロマを楽しむことができます。
通常、半年から２年かかる工程を、全てベトナム国内にて行い、６０日でチョコレートに仕上げることで、今まで味わえなか
ったカカオのフレッシュなアロマを体験できるのが「６０DAYSチョコレート」です。
パティシエやシェフも注目している、プロの食材「６０DAYSチョコレート」を使用した、ソフトクリームをお楽しみいただける
のは、ミニストップだけ。
これまでのチョコレートを表現する言葉では足りない程の全く新しいチョコレート「６０DAYSチョコレート」使用の、「ベトナム
カカオチョコソフト」をご体験ください。

販売６日間で、３４万個突破※ 「６０DAYSチョコレート」使用

ベトナムカカオチョコソフト／プレミアムショコラソフト

※ベトナムカカオチョコソフト／ミックス、得盛ソフト ベトナムカカオチョコソフト／ミックス、プレミアムショコラソフト

の合計個数です。

※ 税込価格は、お持ち帰り時に適用される軽減税率８％にて表示しております。

イートインスペースで飲食される場合は標準税率１０％が適用されます。

【特設サイト】 https://www.ministop.co.jp/syohin/sweets/softcream/60days_chocosoft/

https://www.ministop.co.jp/syohin/sweets/softcream/60days_chocosoft/
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【参考資料】 ６０ＤＡＹチョコレートについて

★ベトナムにて６０日で仕上げることで、今までかかっていた海外輸送によるCO2削減にもつながります。
★カカオ生産者の技術支援、ノウハウ提供による品質向上・安定、児童労働の禁止、環境に配慮した栽培等、包括的な
「カカオ・トレース基準」によって運用されています。また、売上の一部をカカオ生産者や農村に還元しています。


