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平成 22 年 2月 5日 

                                 

スリーエフ・ミニストップ 

人気ラーメン店「なんつッ亭」味の競宴企画 

2 月 15 日（月）スタート 

 

  株式会社スリーエフ（横浜市中区、社長：中居勝利）とミニストップ株式会社 

（東京都千代田区、社長：阿部信行）では、２００６年よりラーメン店の人気投票で

常に上位に君臨し続ける人気ラーメン店「なんつッ亭」（本店：神奈川県秦野市）   

のカップラーメンなどの共同開発商品に加えて、それぞれのチェーンが開発した 

 弁当やおにぎりなどのオリジナル商品を販売する味の競宴企画を開催し、ご好評を

いただいていますが、今年も 2 月 15 日（月）より第 5 弾として展開いたしますの

でご案内します。※ミニストップのオリジナル商品は 2月 16日（火）からの展開となります。 

 

◇企画概要 

 ○今回の特徴   今回は、なんつッ亭が 09年に味噌ラーメン専門店「味噌屋 

八郎商店」新宿駅西口を開店したことから、「黒マー油味噌」 

という新しいフレーバーを加えた両店監修の商品の販売を 

行います。 

 ○展 開 日    2 月 15 日（月）より競宴企画開始 

           （一部商品は 2月 9日（火）より先行発売） 

○発売商品     合計  アイテム（詳細別紙） 

○共同開発商品       2 アイテム (2 月 15 日発売) 

         「日清食品 なんつッ亭黒マー油とんこつ大盛」 238 円 

         「日清食品 味噌屋八郎商店黒マー油味噌大盛」 238 円 

○チェーン独自開発商品 

  スリーエフ       19 アイテム (四国は 14アイテム) 

  ミニストップ       7 アイテム 

 



【商品詳細】 

共同開発商品 

カテゴリー 商 品 名 価 格 商 品 特 徴 

カップ麺 

2月 15 日発売 
（写真左） 

日清食品  

なんつッ亭 

黒マー油とんこつ大盛 

238 円 なんつッ亭の看板メニューを

再現したコクのある豚骨をベ

ースに「黒マー油」の香りと

旨味を活かしたスープが特長 

カップ麺 

2月 15 日発売 
（写真右） 

日清食品 

味噌屋八郎商店 

黒マー油味噌大盛 

 

238 円 「味噌屋八郎商店」の味を再

現した、豚骨ベースのスープ

に香ばしい味噌の香りと黒マ

ー油を合わせました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

スリーエフ開発商品              

カテゴリー 商 品 名 価 格 商 品 特 徴 

菓 子 

2 月 15 日発売 

ダイコー食品 

なんつッ亭のり天 

黒マー油とんこつ味 

128 円 なんつッ亭の看板メニュー 

「黒マー油とんこつ味」で 

のり天を仕上げました。サク

ッとした食感と黒マー油の風

味が良く合います。 

菓 子 

2 月 15 日発売 

山芳製菓 
なんつッ亭ポテトチップス 

黒マー油とんこつ味 

155 円 なんつッ亭の味のポイントの

揚げにんにくとごま油をブレ

ンドした黒マー油と、濃厚か

つクリーミーなとんこつスー

プの味わいを再現しました。 

菓 子 

2 月 15 日発売 

ブイエフアンドティ 

味噌屋八郎商店 

フライドポテト 

黒マー油味噌味 

128 円 姉妹店「味噌屋八郎商店」の 

味を再現しました。特製味噌

とマー油が調和したマイルド

な味わいとサクサク感が後引

く美味しさのポテトです。 

 

菓 子 

2 月 15 日発売 

中島製菓 

味噌屋八郎商店 

メッシュコーン 

黒マー油味噌味 

128 円 姉妹店「味噌屋八郎商店」の 

味をコーンスナックで再現し

ました。特製味噌のマー油が

調和したマイルドな味わいが

コーン生地と良く合います。 

 

 



中華まん 

2月 9日発売 

関東のみ 

なんつッ亭 

味噌カレーラーメンまん 

150 円 濃厚カレー＋ニンニク、隠し 

味として味噌をカレーに入れ

た中華まんです。 

おにぎり 

2月 10 日発売 

手巻 なんつッ亭 

ジューシー焼豚ねぎマヨ 

125 円 とんこつねぎチャーシューマ

ヨの秘伝の組合わせで仕上げ

たおにぎりです。 

おにぎり 

2月 10 日発売 

 

なんつッ亭 

ばくだんおむすび弁当 

298 円 古谷大将が修行した熊本人吉

駅の駅弁風おにぎりセット。 

 

おにぎり 

2月 17 日発売 

 

にぎり飯 味噌屋八郎 

チェーシューカレー 

135 円 秘伝の組み合わせのカレーと 

チャーシューがおいしいおに

ぎりです。 

 

弁 当 

2 月 10 日発売 

 

豚骨味噌カレー 

（黒マー油＆トマト） 

450 円 とんこつ、黒マー油＆トマト、

味噌と秘伝の合わせ技カレ

ー。ゆで玉子で大将の花をイ

メージしました。 

弁 当 

2 月 10 日発売 

とろ～り肉味噌の豚骨 

チャーハン 

490 円 秘伝のピリ辛肉味噌を載せた 

味噌とんこつチャーハンです 

弁 当 

2 月 17 日発売 

味噌屋八郎商店  

味噌カツ弁当 

498 円 味噌とトマトで食べる秘伝の

組み合わせソースのとんかつ

弁当です。 

焼そば 

2月 10 日発売 

黒マー油のピリ辛肉味噌 

焼そば 

380 円 山椒や豆板醤でピリ辛の肉味

噌に黒マー油の香ばしい肉味

噌を重ねかけた焼きそばです 

調理麺 

2月 10 日発売 

味噌豚骨つけ麺 398 円 味噌と豚骨の W スープに魚

介の風味、黒マー油のコクを

プラスしたスープのつけ麺 

PBパン 
2月 10 日発売 

味噌屋八郎  

焼きカレーパン 

120 円 旨みのあるカレー仕上げの味

噌屋八郎商店風焼カレーパン

です。 

PBパン 
2月 10 日発売 

 

味噌屋八郎 

ミートソースパン 

198 円 味噌屋八郎商店流味噌とトマ

トの組み合わせがおいしい本

格バーガーです。 

バーガー 

2月 10 日発売 

味噌屋八郎 
トマ味噌チャーシュー 

バーガー 

130 円 トマトソースと焼肉を味噌屋

八郎商店風にトッピングした

パンです。 

サンドイッチ 

2月 10 日発売 

なんつッ亭 
煮玉子チャーシューサンド 

250 円 なんつッ亭秘伝の煮玉子と 

チャーシューを挟んだサンド 

デザート 

2月 12 日発売 

なんつッ亭 

でっかい焼プリン 

350 円 かための食感が特徴のでっか

い焼プリンです。 

～黒カラメルソース入り～ 

デザート 

2月 12 日発売 

ふんわりミルクの 

ほろにがカフェゼリー 

198 円 やわらか食感のミルクプリン

を載せた珈琲ゼリー 

～黒カラメルソース付き～ 

 



ミニストップ開発商品 

カテゴリー 商品名 価 格 商品特徴 

調理麺 

2月 16 日発売 

なんつッ亭 

黒マー油豚骨ラーメン 
450 円 

「なんつッ亭」の定番ラーメ

ンを商品化しました。 

濃厚な豚骨スープと黒マー油

の香りが食欲をそそります。 

焼そば 

2月 16 日発売 

なんつッ亭 

担々まぜ焼そば 
398 円 

ピリ辛担々麺風にアレンジし

た焼そばです。焼きそばにピ

リ辛の肉味噌をトッピングし

ました。 

弁 当 

2 月 16 日発売 

なんつッ亭 

鶏唐揚げ 

（そぼろ味噌カレー） 

495 円 

なんつッ亭新宿店「味噌屋八

郎商店」のカレー味噌ラーメ

ンをアレンジ。鶏の唐揚げに

香り高いカレー風味の味噌そ

ぼろをたっぷりとトッピング

したお弁当です。 

おにぎり 

2月 16 日発売 

 

なんつッ亭 

とんこつ黒マー油 
135 円 

なんつッ亭、黒マー油とんこ

つをイメージし、青ねぎとラ

ーメンを混ぜ込み、黒マー油

を加えて香ばしく仕上げたお

にぎりです。 

手巻寿司 

2月 16 日発売 

 

なんつッ亭 

ぶたまんま 
138 円 

なんつッ亭のごはんメニュー 

「ぶたまんま」をイメージ。

チャーシューをマヨネーズで

あえて手巻寿司の中具にしま

した。 

サンドイッチ 

2月 16 日発売 
（青森地区除く） 

なんつッ亭 

味噌屋八郎商店 

トマトサンド 

250 円 

 

なんつッ亭の新たな味「味噌 

屋八郎商店」の『黒マー油＋ 

特製味噌』にトマトをトッピ

ングした「トマト味噌ら～め

ん」をサンドイッチとして商

品化。クセになる美味しさで

す。 

ロールパン 

2月 16 日発売 
（青森地区・九州

地区除く） 

なんつッ亭 

焼きらーめんロール 

190 円 

 

なんつッ亭の味！黒マー油を

効かせたとんこつソースで香

ばしく麺を炒め、マヨネーズ、

チャーシュー、紅生姜、青海

苔、白ごまをトッピングしま

した。 

 


