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■商品名：てりマヨハンバーグまん

■価格：１２８円

ダブルのマヨがクセになる！てりマヨハンバーグまん新登場

～中華まんの新しいお召し上がり方をご提案します！～

　ミニストップ株式会社（本部：千葉県千葉市　代表取締役社長：阿部 信行）は、２０１１年１１月２９日（火）より

順次、国内のミニストップ店舗（２０１１年１０月末現在：２，０５７店 ）において、冬の人気ファストフードメニュー

である中華まんの新商品「てりマヨハンバーグまん（１２８円）」を発売いたします。

　今回、ミニストップから発売する「てりマヨハンバーグまん」では、中華まんに別添ソースをつけて食べる「新し

い中華まんのお召し上がり方」を提案いたします。

　そのままお召し上がりいただいても、ハンバーグの中心部に包あんしたテリヤキソースとマヨソースの濃厚な

味わいを楽しむことができます。また、別添のからしマヨソースをつけると、テリヤキソースの甘辛さと、からし

マヨソースの辛さがうまくマッチして、いっそうおいしさが引き立ちます。まさに、「一度で二度おいしい」商品とな

ります。

　温かくて、濃い味付けのてりマヨハンバーグまんは、寒い冬にぴったりの中華まんです。レジにて、ご注文を

承ります。

【商品概要】

■特長：

具材には、ミニストップの中華まんでは初となる三重包
あんの技術を用い、ハンバーグの中心部にテリヤキソー
スとマヨソースを包あんしました。

そのまま食べてもおいしくお召し上がりになれますが、
別添の「からしマヨ」をかける事で、テリヤキソースの甘
辛さと、からしマヨの軽く鼻に抜ける辛さがうまくマッチ
し、いっそうおいしさを引き立てます。

からしマヨという辛味を少し足すことで、味に変化をつ
け、最後まで食べ飽きないよう仕上げました。

別添：からしマヨソース

（※２０１１年１２月６日（火）より全国のミニストップで発売。また、一部取り扱いのない店舗がございます。）

※



１１月２９日（火）～１２月５日（月）の期間中に中華まんをＷＡＯＮで

ご購入いただくと１０ＷＡＯＮボーナスポイントをプレゼントいたします。

（※JMB WAON(カードまたはモバイル)、イオンJMBカードは、ボーナスポイントプレ

ゼントの対象外となります。）

また、「ミニストップ　お得なケータイサイト」の会員さまは、モバイル

クーポンご利用で、中華まんが２０円引きになります。

ご参考ご参考

＜１１／２９～１２／５の期間中、ＷＡＯＮとモバイルクーポンご利用で中華まんがお得！＞

　モバイルクーポン　　
ご利用で２０円引き

＋１０ＷＡＯＮボーナス
ポイントプレゼント

合わせて３０円　
相当のお得！

＝

＜現在発売中の中華まん＞

（※一部店舗で取り扱いのない場合がございます。また、あんまんは地域・店舗により、１種類の販売となる場合がございます。）

手包み肉まん １２８円

３種のチーズピザまん １０８円

豚角煮まん １５８円

十勝こしあんまん １１８円

十勝つぶあんまん １１８円

北海道十勝産の小豆を贅沢に使い、小豆本来の甘さを引き立てて、やさしい味わいに仕上
げました。ゆっくり炊き上げた小豆は、ほっくりと皮までやわらかく、風味も格別です。

もっちりとした生地の中から、肉汁があふれ出す、ジューシーな肉まん。豚バラ肉と赤身肉を
絶妙なバランスで配合し、具材が自然にほぐれるほどよい食感に仕上げました。

モッツァレラチーズ、チェダーチーズ、ゴーダチーズを使い、マイルドでコクのある味わいに仕
上げました。風味豊かなソースは、じっくり炒めた玉ねぎの甘さがポイントです。

とろとろの豚角煮がゴロッと入った、ボリューム満点の一品。隠し味に黒砂糖を加え、こっくり
と甘辛い味わいで、ジューシーな豚バラ肉の旨みと甘みを引き立てています。

北海道十勝産の小豆を贅沢に使い、小豆本来の風味を引き出しました。小豆の上品な甘さ
に、ごまの香ばしい風味とコクが加わり、ぽってりとまろやかな味わいを楽しめます。

ミニストップの中華まんについて、詳しくはコチラ！→http://www.ministop.co.jp/ministopfan/chukaman/


